Ouf...c'est gratuit Septembre - Octobre 2021

La Gazette de Roby

Des news, des chiffres, du fun, des blagues ...

Bienvenue a
Mme SMITH,
notre nouvelle
principale et a
Mme
FRANCOISE ,
notre nouvelle
principale
adjointe !

A venir ...

Le 18 Octobre
DICTEE ELA

Un moment de
partage

CROSS DU
COLLEGE

21 et 22 Octobre

Bienvenue Féte d’'Halloween de
la section américaine
Certains connaissent bien le college et entament leur derniére le 22 Octobre (sur
année a Roby, mais peu savent que Roby c'est invitation)
Un batiment de la taille d’un terrain de foot 5700 m2 Arrét des notes du

premier trimestre ....
957 éléves et 64 enseignants, 62 salles o
Bientot les vacances
23 octobre au 7
Novembre, a nous les
grasses matinées !

Bienvenue dans le journal de Roby 2021-2022

Nous sommes trés fiers de vous dévoiler le tout premier journal du
College !

Journée nationale

Vous trouverez : contre le harcélement
en Novembre

Des articles

: - . . L Changement d'heure
Des interviews, Des musiques, des livres conseilles ... dans la nuit du 30

Octobre !
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Des infos sur le College

En coulisse de...

La Cantine du colléege

Interview de M Gaillac, chef cuisinier
depuis 1987

Combien de repas préparez-vous par jour ?
880 en moyenne les lundis, mardis, jeudis, vendredis pour seulement 180 le mercredi.

Depuis quand travaillez-vous ici ?

Je travalille ici depuis septembre 1987, j'ai fait ma scolarité a Roby, j'étais un bon éleve ! J'ai toujours le
méme plaisir a vous voir et a vous préparer votre repas.




A quelle heure commencez-vous a cuisiner et combien de
temps cela vous prend ?

Je me réveille a 5h du matin, je commence a cuisiner vers 6h

et j’ai jusqu'a 10h30 pour terminer les repas, ensuite c'est le
temps du service puis on nettoie la salle jusqu'a 14h.

Combien étes-vous a travailler en cuisine ?

Nous sommes 6 en tout a travailler dans la cuisine.

Qu'aimez-vous dans votre métier ?
Tout ! J'aime vous faire a manger, j'ai moi-méme 5 enfants.
Que faites vous des déchets ?

Ce qui n'est pas servi est refroidi et servi a nouveau le
lendemain, nous avons le droit de faire comme cela pour
réduire les pertes. Par contre ce que vous prenez sur votre
plateau, on est obligé de le jeter alors ne prenez pas plus de
ce que vous pouvez manger!

Qui décide des menus ?
Ce sont vous, les éléves : on appelle 2-3 éleves se trouvant en permanence de 8h30 a 9h20 le mardi (ce sont
le plus souvent des 6-5émes) pour gu’ils participent avec d’autres adultes a I’élaboration des menus.

MERCI M GAILLAC pour le temps que vous nous avez accordé et MERCI pour tous les repas
préparés !







